
OST & CHARK
Charkuterier, franska och italienska ostar, marmelad 
& fröknäcke.  
……………………………………….135:-/ person
PASSIONE SENTIMENTO ROSSO 140/560:-
BURGRIER CHINON 170/675:-
AMONTILLADO SHERRY. 5CL 175:-

TAVOLA DI ANTIPASTI
”förrättsplock” med charkuterier, ost, foccacia, citron 
& basilika Ricotta , bläckfisk, oliver, kronärtsskocka, 
Marconamandlar
Min 2 pers…………………………… 155:-/ person
ROBERTO SAROTTO BARBERA D´ASTI 155/620:-
BOLLA SOAVE FONDAZIONE GARGANEGA 150/595:-

SHARING

ANTIPASTI

BURRATA
Italienska körsbärstomater, pesto,                
citron/olivolja,  burrata…..………………..…145:-
LUNA GAIA CHIRAMONTESI  155/615:-
BOLLA SOAVE FONDAZIONE GARGANEGA 150/595:-

ASPARAGI ARROSTITI 
Rostad sparris, vitlökssmör, stracciatella, krispig 
prosciutto, rostade hasselnötter………..155:-
STEININGER Grüner veltiner 160/620:-
EVEN ODD RIESLING 130/505:-

PASTA, RISOTTO, 
MEAT, FISH & VEG

CAPONATA
Caponata på marinerade grönsaker, kapris, 
oliver, vitlök, pinjenötter, timjanpaj, färsk 
stracciatella …………….………...285:-
MENABREA BIONDA 4,6 95:-
MONT REDON CÔTE DU RHONE 155/595:-

RISOTTO ASPARAGI & 
TIGERRÄKOR Krämig risotto med grön 
sparris, tigerräkor marinerade i citron och vitlök, 
hummeremulsion, parmesan …………295:-
PIO CESARE L´ALTRO 220/875:-
MONGRANA 2024 160/640:-

ENTRECÔTE AU POIVRE
Entrecôte, Pepparsås, Pommes Frites,  
……………………..…………………..375:-
JEAN LEON LE HAVRE 210/825:-
COTO DE MAYOR CRIANZA 145/545:-

MOULES FRITES 
(beroende på tillgång) Svenska musslor, 
pommes frites, persilja, aioli,                    
vitt vin & grädde………..……..…….285:-
BOUGRIER MUSCAT SÈVRE 160/ 645:-
BOLLINGER CHAMPAGNE, 199/1195:-

PEPPERONI 
Tomatsås, Pepperoni, Mozzarella, 
…………………………………………….189:-
ROBERTO SAROTTO BARBERA D´ASTI 155/620:-

Pizza Bianco
Mozzarella, Creme Fraiche, getost, Honung, 
valnötter, ruccola, päron,  ……..…..199:-
MACABEO VIN ORANGE EKO 165/650:-

PARMA
Tomatsås, Mozzarella, Prosciutto Crudo, 
Ruccola, oliver….……………………..199:-
med Burrata…………….……+ 30:-
MONT REDON CÔTE DU RHONE 155/595:-

PIZZA

AFFOGATO
Espresso, vaniljglass    ……..95:-

CHOCOLAT
Chokladfondant, vaniljglass, 
färska bär, grädde ………………155:-
DRYCKESTIPS: RECIOTO. …125:-

GELATO
Vår egen glass: 
vanilj, salt karamell, citron………..…135:-
DRYCKESTIPS: MOSCATO ´D ASTI… 115:-

PANNA COTTA LIME & VANILJ 
Panna cotta med lime och vanilj, jordgubbar 
marinerade i 8-årig balsamvinäger, pistage …135:-
DRYCKESTIPS: SOLLNER RIESLING…115:-

TIRAMISU
Mascarpone, ”Lady fingers”, kaffe, 
kakao……..………………………………..135:-
DRYCKESTIPS: KABIR 135:-

DESSERT

KIDS MENY
MARGHERITA
Tomatsås, Mozzarella, Basilika
………………………………….155:-

PIZZA PROSCIUTTO
Tomatsås, Mozzarella, Basilika, 
Prosciutto
…………………………………..155:-

PASTA PENNE 
BOLOGNESE
……………………………………155:-

GRILLKORV med 
POMMES Från Karelius 
Charkuteri……..140:-
X-tra korv……… 20:-

PASTA PACCHERI MED OXFILE 
Oxfilé, Paccheri Grande, gräddig sås med 
Pecorino, skogssvamp & tomater …325:-
CASTIGLIONI CHIANTI 170/665:-
MONGRANA 2022 199/795:-

LAMMSTEK för  2/p  förbokas
Confiterat lamm, citron, apelsin, morötter, 
potatisgratäng, italiensk sallad, ……...330:-
HEY MALBEC 150/595:-
GARZON TANNAT RESERVA 820:-
BURGRIER CHINON 170/675:-

TARTAR 
Nötkött, cornichonger, kapris, persilja, gräslök, 
äggula, dijon, tomat, ………………..………189:-/279:-
(Stor serveras med pommes & bearnaise)
VISBY KLOSTER   95:-
MORGON LIEU-DIT CÔTE DU PY 199/795:-

SHARING

TO DRINK 
BOLLINGER CHAMPAGNE 199/1195:-

SARTI SPRITZ 159:-
Sarti, Prosecco, Soda, Lime

APEROL SPRITZ 159:-
Aperol, Prosecco, Soda, Apelsin

LIMONCELLO SPRITZ 159:-
Limoncello, Prosecco, Soda, Citron

HENDRICKS GIN&TONIC 155/205:-
Gin, Tonic, Gurka, Svartpeppar 

GORDONS GIN&TONIC 155/205:-
Gordons Gin, Tonic, Citron

NEGRONI röd vermouth, campari, gin 205:-

NEGRONI SBAGLIATO 155/205:-
röd vermouth, campari, Prosecco

MOCKTAIL/BARNDRINKAR
LINGON 69:-
Lingon, Socker, Lime, Tonic

ISBJÖRN 69:-
Blå Curacao, Sprite

CITRON 69:-
Citron, socker, sprite

LÄSK   38:-,  Smil   25:-

ALKOHOLFRITT 
MARIESTAD Alkoholfri 65:-
EASY RIDER alkoholfri 65:-
GINGER JOE Alkoholfri 89:-

Öppet tis-ons fr. 17.00, tors-lörd fr.12.00.
Boka bord på webben eller på 0280 96242

Med reservation för ändringar i menyn avseende pris och produkt.
Vid ev. allergier, allergener eller önskemål om ursprung på kött,  

fråga personalen. 

PILGRIMSMUSSLOR
Serveras i skal med persiljesmör, 
potatispuré och stekt purjolök…….........…195:-
BOLLINGER CHAMPAGNE , 199/1195:-
VOGHERA AREMIS 180/720:-

SEABREAM "en utsökt medelhavsfisk”
Pommes Anna, morotspuré, 
beurre blanc med gräslök, …………325:-
MARTIN CODAX ALBARINO, Ria Baixas 175/695:-
NINO NEGRI IGT Alpi Retcie 175/695:-

APPLECRUMBLE
med saltkaramellsglass, vaniljkräm..135:-
DRYCKESTIPS: MOSCATO ´D ASTI… 115:-

VITELLO TONNATO 
Tunt skivad kalv, tonfiskemulsion, kapris, 
citron, olivolja …….........…195:-
PIO CESARE L´ALTRO 220/875:-
NINO NEGRI IGT Alpi Retcie 175/695:-


